. Spendende og flot anrettet:

ARSTIDENS MENUER

...0g har du specielle gnsker, klarer vi ogsa det.

MENU 1

FORRET

Skaldyrssalat med crabfish,
rejer, keemperejer & dressing
Brad

HOVEDRET
Frijsenborg marineret
kyllingebrystfilet

Marineret svinemgrbrad

Sma smgrstegte kartofler
med svampesauce.

Vintersalat med porre, abler
og valngdder

Grgn salat med arstidens
laekre grentsager
dertil hjemmelavet dressing

DESSERT

Bagt chokoladekage med
hjemmelavet is og passions
coulis

Pris per kuvert 185,00

MENU 2

FORRET

Varmrgget laks med
hjemmelavet pesto og
soltgrrede tomater

HOVEDRET
Rosastegt kalveculotte
med balsamiske grentsager

Marineret kyllingebryst

Sma nye kartofler
med krydderurte drys
dertil laekker rgdvinssauce

Laekker salat med rucola,
granataeblekerner og
pinjekerner

Spred salat med arstidens laekre
grentsager og dressing

DESSERT
Valngddeteerte m/ cremefraiche

Pris per kuvert 199,00

KOKKEN
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MENU 3

FORRET

Grillede Black tiger rejer pa
spyd med wasarbi-mayo og
spaede salater

HOVEDRET
Rosastegt oksefilet med
radlags relish

Unghanebryst med vingeben
og feta-urtedrys

Smarstegte petit kartofler
med sauce

Leekre stegte gulergdder
med oliven, persille og feta

Nudelpastasalat med ingefeer,
tang og glaserede mandler

Salat Heng himmelbld med
ristede ngdder & syltede
brombaer

DESSERT

Hjemmelavet marengs med
&blekompot og rosmarin-
flade pyntet med smeltet
chokolade og hasselngdder

Pris per kuvert 235,00



Spandende og flot anrettet:
ARSTIDENS LUKSUS-MENU

...0g har du specielle gnsker, klarer vi ogsa det.

LUKSUS MENU

FORRET
Laekker souffle af lyssej, rejer og friske urter, anrettet pa bund af sprgd salat,
pyntet med tigerrejer og frisk dild serveres med grredrogn vendt i dilddressing

Carpaccio af rgget krondyrkglle pd bund af sprgd salat,
anrettet med spinat flan og tranebaer i ahornsirup

Dertil laekkert hjemmebagt brgd

HOVEDRET
Hel oksemgrbrad krydret med rosenpeber, dertil cremet svampesauce

Bagt kartoffelmos med bacon og trgffelolie
Stegte rodfrugter med cherrytomater og et twist af balsamico og friske urter

Mixed salat med ramarinerede hindbeer, radlgg, feta og ristede pinjekerner,
dertil hindbeervinaigrette (let syrlig dressing)

DESSERT
Gateau Marcel (svampet chokoladekage)
serveres med hjemmelavet vaniljeis og passionscoulis

Pris per kuvert 335,00

KOKKEN
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