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Vi leverer mad ud af huset til alle arrangementer.
Vi klarer alt fra små til store selskaber.

VI LEVERER MAD UD AF HUSET TIL:
 • Receptioner • Fødselsdage
 • Firmafester • Sølvbryllup
 • Byfester og lign. • Julefrokost
 • Konfi rmationer • Nytårsaften
      og til alle andre lejligheder...

M E N U K O R TM E N U K O R T



 1. Hvide sild .............................................................22,00

 2. Hvide + kryddersild ............................................... 24,00
  Begge sild m/ karrysalat, løg & kapers

 3. Spinatroulade ...................................................... 27,00
  m/ laks & krydderurtedressing

 4. Lakseroulade .......................................................32,00
  m/ dijoncreme, soltørrede tranebær & ananas,
  m/ � ødeost & kaviar

 5. Tunmousse ...........................................................28,00
  m/ rejer, dilddressing & citron

 7. Tortilla wraps symfoni 2-4 slags ............................32,00
  Chorizzopølse & Buko friskost, Røget laks & spinatcreme
  Parmaskinke, parmesanost & rucola

 8. Røget dyrekølle ....................................................32,00
  m/ æggeterrine, grønne asparges & marinerede brombær

 9. Roastbeef .............................................................34,00
  m/ hjemmelavet kold karto� elsalat

 10. Honningmelon ......................................................28,00
  m/ parmaskinke

 11. Provence-marineret kyllingebryst ..........................26,00
  m/ urtecreme af porer & gulerodsjulienne

 12. Mexicansk tortillakylling .......................................26,00
  Kyllingebryst i tortillachips m/ salsa sauce

 13. Mørbrad a la creme .............................................. 27,00
  (1 stk. mørbrad / kuvert)

 14. Fiskefi let .............................................................. 27,00
  m/ remulade & citron

 15. Lun hjemmelavet leverpostej ................................ 18,00
  m/ sprødstegt bacon & champignon

 16. Tarteletter 1 ell. 2 stk ...............................22,00 / 40,00
  m / høns & asparges i � ødesauce

 17. Frikadeller ............................................................28,00
  2 stk. m/ hjemmelavet kold karto� elsalat

 18. Tærter ..................................................................20,00
  Vælg mellem: Porretærte, Broccolitærte,
  Champignontærte, Tomattærte, Grøntsagstærte
  m/ bacon, Spinat & laksetærte
  
 19. Skinkesteg m/ sprødstegt svær ............................25,00
  Skær selv

 20. Rosastegt oksefi let ...............................................35,00
  Skær selv

 21. Rosastegt kalveculotte .........................................33,00
  Skær selv

 22. Petit kartofl er ....................................................... 16,00
  m/ groft salt

 23. Petit kartofl er ....................................................... 18,00
  m/ hjemmelavet pesto

 24. Flødekartofl er .......................................................20,00

 25. Chili fl ødekartofl er ................................................22,00
  m/ ost, sød chili, peberfrugt & rødløg

 26. Græsk kartoffelsalat ............................................. 24,00
  m/ grillet peber, aubergine, fetaost & oliven

 27. Kold kartoffelsalat ................................................20,00

 28. Whisky-, Béarnaise-, Peber-, Champignon-, Paprika-, Dijon-sauce m.fl . ..........................................................................10,00

 29. Tomatsalat ...........................................................18,00
  m/ oliven, feta ell. mozzarellaost

 30. Nudel-pastasalat ..................................................22,00
  m/ frisk ingefær, gulerod, porrer, peberfrugt
  & glaserede mandler
  
 31. Broccolisalat ........................................................20,00
  m/ bacon, rødløg, æble & solsikkekerner

 32. Grøn salat ............................................................18,00
  m/ ristede nødder, tranebær & � ødedressing

 33. Salat Høng himmelblå ..........................................20,00
  m/ ristede nødder & syltede brombær

 34. Hvidløgsmarinerede gulerodsbånd ........................20,00
  m/ ristede græskarkerner

 35. Tzatziki ................................................................. 16,00

 36. Middelhavssalat ...................................................22,00
  m/ grillet aubergine, squash & peberfrugt

 37. Melonsalat ...........................................................18,00
  m/ Feta & oliven

K O L D E  R E T T E R

L U N E  R E T T E R

K A R T O F F E L R E T T E R

S A U C E R

S A L A T E R

 40. Hjemmebagt brød & smør ..............................................................................................................................................15,00
B R Ø D  &  S M Ø R

 41. Frugtssalat ...........................................................22,00
  m/ vendt råcreme

 42. Osteanretning ......................................................45,00
  m/ ost, kiks & druer

B U F F E T  D E S S E R T E R
 43. Frugttærte ............................................................30,00
  m/ crumble & � øde eller creme fraiche

 44. Frisk frugt .............................................................32,00
  Opskåret, mindst 4 slags

Sammensæt selv buffet’en, lige som den skal være…… Buffet’en skal sammensættes af minimum 5 retter. Min. 10 kuverter

Alt det kolde er pænt anrettet i skåle & fade, lige til at sætte på bordet. De lune retter leveres i termokasser.



F O R R E T T E R

Sammensæt selv menuen, lige efter din smag……... Min. 10 kuverter

Skaldyrssalat ................................................................59,00
m/ crab� sh, rejer, kæmperejer & dressing

Blinis symfoni ...............................................................52,00   
m/ tun rørt med capers, reje tzatziki, laks m/kaviarcreme

Tunmousse ...................................................................52,00
m/ citron, rejer, & dilddressing

Lime marinede kæmperejer ...........................................59,00
m/ avocado & dildcreme

Tarteletter .....................................................................45,00
m/ høns i asparges vendt i � ødesovs

Okse carpaccio .............................................................59,00
m/ frisk parmesanost & spæde salater

Til alle forretter serveres hjemmebagt brød

Gammeldags oksesteg ................................................138,00
m/ skysauce, hvide karto� er, glaserede perleløg,
bønner, waldorfsalat & surt/sødt

Helstegt oksemørbrad ................................................. 215,00
m/ svampesauce, petit karto� er, årstidens garniture, salat og brød

Kalvefi let stegt som vildt .............................................165,00
m/ vildtsauce, hvide & brunede karto� er, tyttebær & waldorfsalat

Wienerschnitzel af kalv ................................................160,00
m/ brasede karto� er, smørsauce, ærter, kapers, peberrod & citron

Marineret kyllingebryst ............................................... 115,00
m/ græske karto� er, whiskysauce, hvidløgsmarinede gulerodsbånd

H O V E D R E T T E R
Svinemørbrad .............................................................135,00
m/ champignon á la creme, karto� er & rødbeder

Skinke m/ sprød svær .................................................128,00
m/ � ødestuvede karto� er, grøn salat, dressing & brød

Svinekam stegt som vildt.............................................138,00
m/ kraftig skysauce, hvide karto� er, tyttebær & waldorfsalat

Vildtgryde i champignonsauce ....................................140,00
m/ karto� elmos & tyttebær

Unghanebryst på stegte rodfrugter .............................. 115,00
m/ timian � ødekarto� er, appelsin-tranebærsalat & brød

Skær selv menu m/ 3 slags lækkert mørt kød, klar til at blive serveret .................................................................................. 185,00
Rosastegt okse� let, marineret svinekam & marineret kalkunbryst m/peberfrugt, ost viklet med bacon,
� ødekarto� er, 2 lækre salater, hjemmelavet dressing & � utes

C A V E R Y  M E N U

Stegt fl æsk & persillesovs .............................................88,00
m/ karto� er & rødbeder

Gullash .........................................................................88,00
m/ karto� elmos & rødbeder

D E  G O ’ E  G A M L E
Gule ærter m/ kogt fl æsk & medister ............................88,00
m/ rødbeder & sennep

Tinne’s karrygryde .........................................................82,00
m/ ris og årstidens grønne salat

Hjemmelavet is .............................................................45,00
m/ frugt cullis

Fløderand .....................................................................45,00
m/ hjemmesyltet frugtsymfoni

Gammeldaws æblekage ................................................45,00
m/ hasselnøddekrokant

Tærter m/ marinerede frugter & creme fraiche ..............55,00
Vælg mellem: Valnøddetærte, Pæretærte, Jordbærtærte,
Æbletærte og Chokoladetærte

Nougatfromage .............................................................48,00
m/ � ødeskum & nougatkrokant

D E S S E R T E R
Chokolademousse ........................................................48,00
af brun eller hvid chokolade m/ frugt puré

Lun frugttærte ...............................................................45,00
m/ creme fraiche eller � ødeskum

Hjemmelavet is & brownies ...........................................55,00
m/ frugt cullis

Frisk frugt .....................................................................45,00
mindst 5 slags opskåret

Italiensk tomatsuppe ....................................................50,00
m/ sprødstegt bacon, revet ost, creme fraiche
& hjemmebagt brød

Ungarsk gullaschsuppe .................................................55,00
m/ creme fraiche & hjemmebagt brød

Pølsebord .....................................................................55,00
3 forskellige slags pølser, krydderfedt og pynt
m/ hjemmebagt rugbrød & kernestykker

N A T M A D
Flødelegeret aspargessuppe .........................................50,00
m/ kødboller & hjemmebagt brød

Pålægsbord ..................................................................55,00
3 forsk.slags pålæg og pynt m/ hjemmebagte boller

Trekant sandwich  ......................................................... 16,00
m/ forskelligt fyld, spørg efter udvalg, pris pr, stk.

Klar suppe ....................................................................50,00
m/ kød- og melboller, urter og hjemmebagt brød

Alt det kolde er pænt anrettet i skåle & fade, lige til at sætte på bordet. De lune retter leveres i termokasser.



P Å L Æ G S B O R D
Pålægsfad nr. 1.............................................................70,00
4 forskellige slags pålæg m/ lækkert tilbehør, hjemmelavet leverpostej m/ 
sprødstegt bacon & champignon

Lille osteanretning ........................................................50,00
m/ kiks & druer til pålægsbord

Pålægsfad nr. 2.............................................................90,00
7 forskellige slags pålæg m/ lækkert tilbehør, hjemmelavet leverpostej m/ 
sprødstegt bacon & champignon

Brød & smør pr. kuvert .................................................. 15,00

Slap af indtil gæsterne kommer, overlad søndagsbrunchen til os! min. 10 kuverter

Dansk brunch ..................................................................................................................................................................... 160,00
Lun røræg & bacon, brunchpølser, hjemmelavet lun leverpostej, pålæg, amerikanske pandekager m/ahornsirup,
ost, marmelade, frisk frugt & lunt rugbrød, franskbrød, mu�  ns & smør

B R U N C H

Smørrebrød, uspecifi ceret / stk .....................................28,00

Franskbrød m/ rejer eller røget laks og røræg ................52,00

Stjerneskud ..................................................................68,00
m/ 2 stegte og 1 dampet � ske� let, rejer,kaviar, asparges, æg, tomat & 
mayonnaise, agurk, citron & hjemmelavet skaldyrsdressing

Trekant sandwich .......................................................... 16,00
m/ forskelligt fyld og pålæg

Smørrebrød, specifi ceret / stk .......................................30,00

Franskbrød m/ ost eller pålæg ......................................30,00

Luksus stjerneskud .......................................................90,00
m/ 3 stegte og 1 dampet � ske� let, røget laks, rejer,kaviar, asparges, æg, 
tomat & mayonnaise, agurk, citron & hjemmelavet skaldyrsdressing

Clubsandwich ...............................................................70,00
m/ kylling, bacon, salat og karrydressing

S M Ø R R E B R Ø D  &  S A N D W I C H

Pålægskagemand, nok til min. 12 pers ........................495,00
Hjemmebagt brød � ot pyntet med 7 slags pålæg, sjov og hyggelig

Picnic 1 ......................................................................125,00
Trekant sandwich
Pirogger m/ champignonfyld
Spyd m/ mini chorizzo, cherrytomat og emmentaler ost
Tortilla m/ laks og spinatcreme
Mu�  ns & frugt

Picnic 2 ......................................................................125,00
Trekant sandwich
Ciabattastykker m/ kalkun & bacon
Honning melon m/parmaskinke
Tortilla m/ chirizzo og Buko friskost
Brownies og frugt

”Alt er anrettet pænt, lige til at sætte på bordet”

S A M M E N S A T T E  M E N U E R
Spørg efter vores spændende sammensatte menuer eller årstidens menuer, eller hent dem på vores hjemmeside www.tinneskoekken.dk

P Å L Æ G S K A G E M A N D

WWW.TINNESKOEKKEN.DK
Teglgade 6 · 8643 Ans By · Tlf: 86 87 94 34 · bestil@tinneskoekken.dk

P I C N I C

Besøg vores hjemmeside - her kan du se mere og altid de seneste tilbud

Har I specielle ønsker til festen eller er der et tema, så spørg bare, 
vi hjælper gerne med inspiration og ideer til alle lejligheder.

Åbningstider:
Vi holder åbent for afhentning 
af bestilt mad, alle hverdage fra 
8.00-17.30, eller efter aftale.

Levering:
Varme og lune retter leveres 
i termokasser, kolde retter på 
fade & i skåle.
Levering: 200 kr. indenfor en 
radius af 30 km. Vi leverer 
også gerne længere væk efter 
nærmere aftale.

Priser:
Menukortet gælder
fra 1. februar 2012.
Med forbehold for trykfejl
og eventuelle prisstigninger. 

&I N S P I R A T I O N
T E M A F E S T E R
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