Skal det veere nemt og laekkert? Sa prov en af vores

SPANDENDE BUFFETTER

MENU 1
Traditionel vinter/fordrsbuffet

MENU 2
Laekker vinter/forarsbuffet:

MENU 3
Spaendende vinter/forarsbuffet:

Tunmousse m/ hj.-lavet dilddressing
Tarteletter med hgns i asparges

Kryddermarineret kyllingebryst
m/ hjemmelavet tomatsalsa

Rosastegt kalveculotte
Sma stegte kartofler m/ sauce
Grgn salat med hjemmelavet dressing

Bred og smar

Pris pr. person 155,00
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Lakseroulade anrettet pa salat
pyntet med rejer dertil dilddressing

Orangemelon med champagneskinke
og dertil hjemmelavet pesto

Tortillakylling med hjemmelavet tomat relish
Rosastegt kalveculotte
Petit kartofler med solterrede tomater

Laekker grgn salat med arstidens grant
og hjemmelavet dressing

Hvidlggsgulerod m/ rucola og soltgrrede
tranebaer

Bred og smear

Pris pr. person 185,00 kr.

Vi leverer mad ud af huset til alle arrangementer.
Vi klarer alt fra sma til store selskaber.
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Vitello tonnato
(Rosastegt kalvefilet med tunsauce)

Tortilla symfoni m/laekker fyld og dressing
Rosastegt oksefilet m/ bagte redleg
Marineret helstegt svinemegrbrad

Sma stegte kartofler m/ sauce

Vintersalat med porre,
gulergdder og peberfrugt

Laekker grgn salat med arstidens grgnt
og hjemmelavet dressing

Bred og smgr

Pris pr. person
199,00 kr.



